
　

掘りたて、茹でたての味をそのままに

関東最東端に位置する千葉県銚子市は、周囲が海に

囲まれ、関東平野部の都市では珍しく夏は涼しく、冬は

暖かい「海洋性気候」です。

鮮度が重要なゆで落花生において、

畑での収穫から加工までの時間を短く

することはとても重要なことです。銚子

ゆでピー生産組合では、落花生の鮮

度を保つため収穫後すぐに洗浄・選別

まで行い、翌日には加工業者へ納品

できる体制を整えています。また、組

合の発足以来手作業で選別を行って

おり、安全・安心でおいしいゆで落花

生ができるよう良品出荷に努めていま

す。

温暖な気候で美味しくなりました

潮風香る銚子のゆで落花生
銚子ではキャベツ、ダイコンなど他の作物と交互に栽培を行

えるので、莢が白く、おいしい落花生が収穫できます。この

ことから銚子産のレトルト落花生は見た目も味も良い美味し

いレトルト落花生となるのです。新たに塩ゆでした缶詰によ

り、長期常温で保管することができます。おやつ・おつまみ、

長期保存も効いて備蓄にも最適です。また、組合で農薬の

散布記録簿の記入を徹底しており、出荷前に残留農薬検査

を行うなど、安全・安心な落花生の栽培に取り組んでいます。 収穫後３日以内に加工
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